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Nuestro compromiso 

Fruta Sana es una empresa dedicada a la producción y comercialización de 

alimentos inocuos, con altos estándares de calidad, cumpliendo los acuerdos 

con nuestros clientes. 

Promovemos el mejoramiento constante y actualización en nuestros procesos, 

propiciamos el desarrollo de nuestros colaboradores mediante programas 

continuos de entrenamiento.  

Somos un equipo de trabajo cuyos valores, creencias y normas compartidas se 

relacionan para producir alimentos seguros, legales y auténticos para satisfacer 

las expectativas de nuestros clientes y asumiendo la responsabilidad ante los 

consumidores. 

Estamos comprometidos a cuidar y proteger el medio ambiente que nos rodea, 

cumpliendo con la legislación vigente.  

En Fruta Sana estamos involucrados y dedicados a mantener un Sistema de 

Gestión de Inocuidad alimentaria basado en normas de reconocimiento 

mundial. 
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Objetivos de la política. 
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1- Alimentos inocuos: Alimentos libres de bacterias y hongos o mohos 

dañinos, productos químicos y otros materiales que puedan ser dañinos para 
la salud.  
 

2- Altos estándares de calidad: En busca de la excelencia dentro de la 
organización, (ferias internacionales. 
 

 
3- Mejoramiento constante y actualización: Práctica para mejorar 

constantemente los procesos y ser más eficientes y tener mejores 
rendimientos.  
 

4- Desarrollo de nuestros colaboradores: Mediante, capacitaciones, 
actividades, prácticas en diferentes áreas de la planta. 

 
5- Valores, creencias y normas compartidas, se relacionan: Cultura de 

inocuidad, mediante actividades, envío de información, colocación de rótulos. 
 

6- Alimentos seguros, legales y auténticos: Seguros: alimentos inocuos, 
legales: Productos que cumplen con las leyes del país destino, auténticos: 
Los alimentos que se ofrecen son de la naturaleza, sustancia y calidad 
prevista. 

 
7- Cuidar y proteger el medio ambiente: Mediante, Funcionamiento de planta 

de tratamiento, recolección de residuos ordinarios diarios y semanales, 
pequeño sistema de reciclaje. 

 
8- Sistema de Gestión de Inocuidad: Sistema para controlar los peligros que 

pueda afectar la inocuidad de los alimentos. 
 

9- Normas de reconocimiento mundial: Tales como BRC, Kosher. 


